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FEEST
MENU

2025 - 2026



Al 16 jaar vertrouwt u ons de magie van uw feesten toe. 
Bij Oliban behoudt dit vier delen: de warmte van

Libanon, de vrijgevigheid van het hart en de vreugde
van het samenzijn.

 
 

Adem... Reis... En vier met Oliban 



Zachte aubergines gestoofd in een geparfumeerde tomatensaus, geserveerd met
een subtiel gekruide saffraanrisotto.

17,5€ per persoon

Moussaka met saffraan

Malse kapoen, overgoten met zijn geurige sap, afgewerkt met
pistachenoten, rozijnen, pijnboompitten en krokante amandelen,

geserveerd met volkorenrijst.

Kapoen met oosterse smaken

Koninklijke Sayadieh
Specialiteit van de Libanese kust: goudbruin gebakken kabeljauw,

geserveerd met rijst.

18,50€ per persoon

Traag gegaard lamsvlees in zijn kruidige saus, verrijkt met pistachenoten, rozijnen,
pijnboompitten en geroosterde amandelen, geserveerd met volkorenrijst.

20€ per persoon

Zacht lam met gouden vruchten

120€ voor een hele kapoen en 66€ voor een halve kapoen

 

 

DE ONMISBARE GERECHTEN
van de Chef



Tabouleh 
Frisse salade van peterselie, tomaten, uien en munt met 

olijfolie en citroensap.

Krokante kikkererwtenballetjes met
koriander en tahinsaus.

1 stuk / persoon

Moussaka met saffraan
Smeltende aubergine en kikkererwten, gestoofd in een geurige tomatensaus,

geserveerd met een delicaat gekruide saffraanrisotto.

Koninklijke Sayadieh
 Een specialiteit van de Libanese

kust: goudgele kabeljauw
geserveerd met bruine rijst en een
ovenschotel met seizoensgroenten.

Rakakat
Krokant bladerdeeg gevuld met

schapenkaas, tijm en munt.

1 stuk / persoon

Romige kikkererwtenpuree met tahini,
citroen en olijfolie.

Hoummus Moutabal
Gegrilde auberginekaviaar met
tahini en een vleugje yoghurt.

Zacht lam met gouden vruchten
Mals lamsvlees gestoofd in eigen saus,

verrijkt met pistachenoten, rozijnen,
pijnboompitten en geroosterde

amandelen, geserveerd met bruine rijst.

 

KOUDE MEZZE 

WARME MEZZE

HOOFDGERECHTEN NAAR KEUZE
(één keuze per menu)

 

Mouhalabieh met sneeuwtoets
Romige Libanese pudding met rodevruchtencoulis.

FEESTMENU
om te delen

 minimaal 2 personen

36€ / PERSOON

Falafel

DESSERT



Sambousik Jebneh
pasteitje met feta, 

tijm en munt.

Rakakat met kaas

Falafel 
kikkererwtenballetjes met koriander en
tuinbonen, geserveerd met tahinsaus.

Labneh van de vijgenboom
verse kaas met look en munt, gegarneerd met vijgen en sesam.

Feestelijke houmous - 8€ / 200g
romige kikkererwtenpuree met geroosterde

amandelschilfers en een scheutje dadelsiroop.

Feestsalade - 12,5€ / 300g
feestelijke mix van quinoa, scampi, mango, avocado en passievrucht.

Salade van de tuinen van het Oosten  - 12,5€ / 300g
bietensalade met feta, rucola, walnoten, aalbessen en vijgen.

auberginekaviaar met een vleugje witte truffel en granaatappelpitten.
Moutabal met truffe - 7,5€ / 200g

ASSORTIMENT VAN MINI-TAARTJES
Stel je eigen feestschotel samen met onze exclusieve creaties en klassiekers.

Fatayer
driehoekje met spinazie, 

citroen en ui.

1,5€ / STUK

krokant bladerdeeg gevuld met
schapenkaas, tijmen munt.

Sambousik Lahme
pasteitje met gehakt rundvlees en

pijnboompitten.

Kibbi 
goudbruin gebakken rundvleesballetje

met pijnboompitten.

ONZE KLASSIEKERS:

FEESTELIJKE SPECIALITEITEN
à la carte

Spinazietaartje
gevuld met verse spinazie, feta, pijnboompitten en munt.

Winterfalafel
kikkererwten- en tuinbonenballetjes met koriander, geserveerd

met gekaramelliseerde perensaus en een vleugje kaneel.

Kerst-rakakat
krokant bladerdeeg met ricotta, honing en vijgen met sesam.

LIMITED EDITION – SPECIALE FEESTDAGEN

Oosterse omelet met groenten

Safiha
Vierkantje van rundergehakt met

uien en tomaten.
2€ / STUK

2€ / STUK



X

WINTERSE ZOETIGHEDEN
enkel tijdens de feestdagen

 Maak kennis met 3 feestelijke ijsstronken

Miska: de kunst om de Libanese traditie te verheffen met 
betoverende oosterse smaken.

Volle chocolade-ijscreatie met
een smeuïge hazelnootkern
en een chocolademacaron
bovenop. Pure feestelijke
verwennerij.

Kerststronk voor 4 tot 6
personen: €20 
en voor 8 tot 10 personen: €40

Zachte pistache-ijsrol met
krokante pistachenootjes – een
echte klassieker voor alle
pistacheliefhebbers.

Zacht ashta-ijs, een smeltende kern van
pistachenoten en knapperige stukjes
pistache en marshmallow, de ultieme

oosterse zoetigheid. 

Kerststronk voor 4 tot 6 
personen: € 22

en voor 8 tot 10 personen: € 40

PISTACHEROL

DE OOSTERSE

TRADITIONELE IJSTAART

Rol voor 8 tot 10 personen: €40



 
 

MENU BESCHIKBAAR 
VOOR LEVERING OF AFHAAL

van 1 december 2025
 tot 15 januari 2026

CLICK &
COLLECT

Ter plaatse of in één van onze verkooppunten
Telefonisch: +32 2 640 07 07
per e-mail: info@oliban.be
of via click & collect

BESTELLEN:



Fijne feestdagen!

OLIBAN 
WENST JE
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